Alles voor een goedlopende bar
met maximaal rendement

~ Nan cluynen
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Stop onnodig bierverlies

Tappen zonder bierverlies met een handmatige tapkraan, in de praktijk blijkt het vrijwel on-
mogelijk. Vaak moet er worden bijgetapt, stroomt teveel bier over de rand of worden glazen te
vol getapt. Het overkomt zelfs de beste tappers. Zo worden miljoenen liters bier per jaar
verspild. Wil jij dat iedereen in jouw zaak perfecte biertjes tapt en dan zonder onnodig

bierverlies? Dat kan! Met tapautomatisering haal jij uit ieder fust het maximale aantal biertjes.

En toch verspilt de horeca nog steeds miljoenen liters bier jaar. Kun jij r Y] 4

je voorstellen dat er miljoenen liters benzine worden verspild? Stop
onnodige bierverspilling, tap met tapautomatisering. ledereen tapt
altijd perfect, tot aan het kleinste fluitje toe. De tapkraan sluit precies &2
op tijd, geen druppel te veel of te weinig in het glas. Ook zie je vaak een-«l"',f
enorme verspilling bij het laten schieten van de "schuimprop". Met :

automatisering is dit verleden tijd, je kunt direct beginnen met tappen.

Tappen is beleving! Aan deze gastbeleving én het tapritueel
verandert niets. Spoelen-koelen-tappen-afschuimen. Maar dan altijd
met een perfecte schuimkraag én altijd zonder onnodig bierverlies.

Een tapinstallatie in bruikleen van een brouwerij? Bij het plaatsen van tapautomatisering
wordt alleen de uitloopkraan vervangen. Alle brouwerijen zijn hiermee akkoord.

Voordelen tapautomatisering

e Stopt onnodig bierverlies: altijd precies « Getapte dranken automatisch zichtbaar
genoeg bier in ieder glas dankzij doseren e Dat betekent extra winst: 10 vergeten

e Minder verspillen = minder inkopen, drankjes p/dag scheelt €10.000,- winst p/jaar
bespaar 15% op je bierinkoop! * Kan ook met bruikleen tapinstallaties

www.vanduijnenhoreca.nl | horecainfo@vanduijnen.nl
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Verdien meer aan je bier, zonder in te leveren op tapbeleving
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Met tapautomatisering doseer je auto- Alle getapte dranken komen automatisch in
matisch en altijd exact. Nooit meer onnodig  jouw persoonlijke dashboard terecht en
bierverlies en dat betekent minder inkopen.  desgewenst ook in de kassa. Daarmee is het
Het levert je een inkoopbesparing van 15% verschil tussen getapt en aangeslagen altijd
op. Werk JIJ Veel met onervaren co“ega's? ZiChtbaaI’. Wist JlJ dat 10 Vergeten dl’ankjes per
Dan zien we vaak een grotere besparing' dag jOU €10000,' extra winst per jaar scheelt.

Registreren zorgt ervoor dat al je omzet altijd

in de kassa terecht komt. Reken uit je winst!

ledereen kan tappen met tapautomatisering,
zelfs de meest onervaren medewerkers. Bij
het serietappen houdt de tap tussen de
doseringen in een korte puls pauze, zodat
het glas makkelijk gewisseld kan worden. Zo

kan echt iedereen aan één stuk door de

mooiste biertjes tappen!

Past de investering momenteel budgettair
De investering is bijna altijd binnen een jaar [jet? Er zijn financieringsopties. Van de

terugverdiend, vaak nog sneller! Doordat je besparing kun je dan de aflossing betalen.

15% minder bier inkoopt €n alle getapte En dan nog duizenden euro’s overhouden!
biertjes worden aangeslagen. Waarom nog voor je uit schuiven?
rekenuitjewinst.nl vanduijnenhoreca.nl/keuzehulp
Kom te weten jij extra kunt tap jij? Vul deze
verdienen met tapautomatisering. keuzehulp in en jij weet in een paar

Gebruik deze online rekentool. stappen of jij ook extra geld kunt verdienen.
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